
 

Hinweis für Allergiker: Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die 
bei der Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, können bei manchen Menschen 

Allergien und Unverträglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit der Betroffenen gefährden können. Wir 
halten für Sie ein Verzeichnis vor, in dem die vorbenannten Stoffe gekennzeichnet sind. 

 
Alle Preise inkl. gesetzl MwSt. 

 

 

Unsere aktuelle Karte – Winter 2023  

 

Vorspeisen 

 

Carpaccio vom Kalbsfilet 

mit gerösteten Haselnüssen und Sauce Cumberland 

 

14,90 €  

 

Mit Orangen-Senf-Dressing marinierter Fenchelsalat, 

 gebratene Merguez (französische Lammbratwurst) und Harissa 

 

14,90 € 

** 

Suppen 

 

Scharfe Tomaten-Fischsuppe  

mit einer Garnele im Knuspermantel 

 

6,90 € 

 

Suppe des Tages 

Fragen Sie gern nach 

 

6,90 € 

** 

Fisch 

 

Gebratenes und mehliertes Filet vom Skrei (Winterkabeljau), 

 Rote-Bete-Gemüse und Weißwein-Risotto 

 

27,50 € 

** 

  



 

Hinweis für Allergiker: Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die 
bei der Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, können bei manchen Menschen 

Allergien und Unverträglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit der Betroffenen gefährden können. Wir 
halten für Sie ein Verzeichnis vor, in dem die vorbenannten Stoffe gekennzeichnet sind. 

 
Alle Preise inkl. gesetzl MwSt. 

 

 

 

Vegan und vegetarisch 

 

Thai-Kürbis-Curry 

mit Kichererbsen, Kokosmilch und Basmatireis 

 

23,50 € 

** 

Fleisch 

 

Hirschsauerbraten (von der Wildvermarktung Blankenhain) 

mit Steckrübenrahmgemüse und Thüringer Kloß 

 

26,50 € 

 

Spare Ribs vom Rind (sous-vide gegart), Barbecue Dip,  

Cole-Slaw-Salat und Süßkartoffel Pommes frites 

 

28,50 € 

 

Medaillons vom Hirsch auf einer Zwetschgensauce, 

gebratener Rosenkohl und Lila-Süßkartoffel-Püree 

 

28,50 € 

 

Medaillons vom Duroc Schwein auf einer Orangen-Pfeffersauce, 

gebratenes winterliches Gemüse und  

hausgemachte Kartoffelrösti 

 

28,00 € 

** 

  



 

Hinweis für Allergiker: Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die 
bei der Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, können bei manchen Menschen 

Allergien und Unverträglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit der Betroffenen gefährden können. Wir 
halten für Sie ein Verzeichnis vor, in dem die vorbenannten Stoffe gekennzeichnet sind. 

 
Alle Preise inkl. gesetzl MwSt. 

 

 

Desserts 

 

Schokoladen Hummus  

mit in Limette und Kardamom eingelegter Banane 

 

9,80 € 

 

Lorbeer- Panna- Cotta mit einer Kugel Basilikumeis 

& Salted  Karamellsauce 

 

9,80 € 

 

Trilogie vom Sorbet 

 

9,20 € 

 

Dreimal „C“: Cafe, Crémelikör (2cl) und Creme brûlée 

 

12,90 € 

 

Rendezvous mit Eis und Sahne: 3 Kugeln Ihrer Wahl 

Crème Vanilla, Chocolate Chips, Strawberry Cream, Walnuss, Baileys 

 

8,50 € 

 

Kleine Käseauswahl 

mit Trüffelhonig und schwarzen Walnüssen 

 

14,50 € 

 
 

 


